


Azienda Agraria Di Sante

La nostra Azienda ¢ totalmente coltivata
con metodo biologico, con particolare
riguardo e sensibilita alla salvaguardia
dell'ambiente, nel rispetto della salute
di chi vi abita e lavora e delle generazioni

future. Abbiamo 30 ettari di vigneto

e un uliveto di circa 3000 piante,

alcune delle quali secolari, lungo i pendii della zona

di Carignano, attorno alla cantina.

Produciamo:

e Olio extravergine di oliva,

e Vino Bianchello del Metauro doc,

e Vino Colli Pesaresi doc Sangiovese,

e Vino Marche bianco IGT,

e Vino Marche rosso IGT,

e Vino Marche rosato IGT, J

© Spumante Brut metodo Charmat,

e Spumante Rosé Dry metodo Charmat,

e Passito di Bianchello DOC, L

e Grappa di Bianchello,

e Succo d'uva no alcol.

Di Sante Farm ’
Our farm is committed to organic production, with'extreme =,
care and sensitivity towards the protection of the environme
the health of those who live and work in this area,

and towards the quality of life of future generations.

We own thirty hectares of vineyards and an olive grove

with 3,000 trees, some of them century-old, on the hill slopes

in Carignano, around the winery building.

Our products are:

o Extra-virgin olive oil,

o Bianchello del Metauro DOC (white wine),

e Colli Pesaresi DOC Sangiovese

(which means “controlled designation of origin™),

Marche White IGT (IGT identifies the locality of their creation),
Marche Red I1GT,

Marche Rosato IGT,

Charmat method sparkling Brut,

Charmat method sparkling Rosé Dry

Grappa di Bianchello,

Passito di Bianchello DOC (dessert wine from sun-dried grapes),
Grapes Juice (soft drink).



La Cantina Nella lavorazione del prodotto, dalla vigna alla cantina,
la nostra famiglia segue direttamente tutti i passaggi, garantendo
genuinita ed ottima qualita, cercando di creare un connubio

tra moderne ed antiche tecniche agronomiche ed enologiche,

nel rispetto e nella salvaguardia della tradizione e dell'ambiente.

| vitigni autoctoni quali Biancame, Sangiovese e Montepulciano
infatti storicamente affondano le loro radici nella vallata del fiume
Metauro. Le pendici delle nostre colline, esposte al sole a sud-ovest
sud-est, scendono dolcemente verso il mare e sono le pit adatte
alla coltivazione dei nostri vitigni.

Negli ultimi impianti abbiamo arricchito la nostra produzione
piantando vitigni internazionali quali Merlot, Cabernet Franc,
Cabernet Sauvignon, Chardonnay e Sauvignon.

Da alcuni anni siamo entrati nel circuito delle Fattorie didattiche,
che ci permette di divulgare la passione per un bere responsabile
e di qualita, con degustazioni dei nostri vini e delle eccellenze
gastronomiche del territorio, e di collaborare con le scuole

per trasmettere |'amore e il rispetto per la terra e in particolare
per la coltura di vite e ulivo. Su prenotazione facciamo visite

in cantina e degustazioni dei nostri prodotti nella nostra sala
degustazione.

The Winery We personally supervise every step of the wine-making
process, from the vineyard to the cellar, to make sure that our products
are genuine and top-quality. Every day we build an ideal bridge that
connects modern and ancient agronomic and oenological techniques,
honouring traditional knowledge and respecting the environment.
Local vines such as Biancame, Sangiovese and Montepulciano,
historically spread their roots in the Metauro valley. Our hills, exposed
to South-West and South-East, gently decline towards the seashore
and provide the most suitable soil for the cultivation of our grapes.
Since many years now our production has included international
varieties such as Cabernet Franc, Cabernet Sauvignon,
Chardonnay and Sauvignon.

Since a few years ago our farm has become a member

of the Educational Farms network: this gives us a wonderful
opportunity to divulge the culture of responsible and healthy wine
drinking, through wine-and-dine events where our guests can taste
wines and delicacies from our area. Through the Educational Farms
network we also collaborate with school projects aimed at transmitting
to new generations the love for the land and for the cultivation

of grapevines and olive trees in particular.

Daily by appointment we organize guided tours of the winery,

of the vineyards and of the olive grove with wine tasting

in our tasting room.



GIGLIO

Bianchello del Metauro D.0.C. Superiore

Uvaggio: Biancame (Bianchello )100%
Zona di produzione: Carignano di Fano
Tipo di terreno: tufaceo

Eta dell'impianto: 35 anni

Sistema di allevamento: Guyot
Esposizione: Sud-Est

Resa: 7-8 tonnellate per ettaro

(circa 2,5 chili a vite)

Raccolta: a fine Settembre, manuale,

in cassette e immediata pressatura

Vinificazione: pressatura soffice

in atmosfera inerte dei grappoli interi
refrigerati, fermentazione a temperatura
controllata per circa 15 giorni, affinamento
su fecce fini.

Affinamento per 9 mesi

tra acciaio e bottiglia

Tenore alcolico: 13% vol.

) GIGLIO

DISANTE | BIAN DEL MET
[IATINA DENOMINAZIONE DI ORIGINE CONTHOL!
SUPERIORE

Blend: Biancame (Bianchello) 100%
Production area: Carignano di Fano
Type of soil: tufaceous

Age of the vineyard: 35 years old
d Training system: Guyot
Exposure: South-East

Yield: 7-8 tons per hectare

(about 2,5 kg each vine)
Harvesting method: hand-picking
into crates and immediate crushing
at the end of September

Vinification: gentle crushing of whole
bunches, fermentation without skins in
controlled temperature for 15 days
approximately, ageing on fine lees.
Aging for 9 months between

steel and bottle

Alcohol content: 13% vol.




TIMOTEO

Colli Pesaresi D.0.C. Sangiovese Riserva

DISANTE

) TIMOTEO

UISANTE - COLLI PESARESI SANGIO!

AN DENOMINAZIONE DI ORIGINE CONTRLL

RISERVA

Uvaggio: Sangiovese 85%
Montepulciano 15%

Zona di produzione: Carignano di Fano
Tipo di terreno: tufaceo

Eta dell'impianto: 30 anni

Sistema di allevamento:

cordone speronato

Esposizione: Sud-Est

Resa: 6-7 tonnellate per ettaro

(2,5 chili per vite)

Raccolta: manuale in cassette
Vinificazione: diraspa-pigiatura

dei grappoli, vinificazione in rosso con
fermentazione a temperatura controllata
e macerazione per 15-20 giorni, affinamento
per 24 mesi in botti piccole (barrique

e tonneau) e botti grandi di rovere

con ripetuti batonnage

Tenore alcolico: 13,5 % vol.

Blend: Sangiovese 85%
Montepulciano 15%

Production area: Carignano di Fano
Type of soil: tufaceous

Age of the vineyard: 30 years old
Training system: spurred cordon
Exposure: South-East

Yield: 6-7 tons per hectare

(2,5 kg per each vine)

Harvesting method: hand-picking
into crates

Vinification: destemming-crushing,
fermentation with the skins at controlled
temperature for 15-20 days, fining for 24
months in small barrels (barrique and
tonneau) and in large oak barrels with
batonnage

Alcohol content: 13,5 % vol.



GAZZA

Bianchello del Metauro D.O.C.
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Uvaggio: Biancame (Bianchello )100%
Zona di produzione: Carignano di Fano
Tipo di terreno: tufaceo

Eta dell'impianto: 15 anni

Sistema di allevamento:

cordone speronato

Esposizione: Sud-Est

Resa: 9-11 tonnellate per ettaro

(circa 3,5 chili a vite)

Raccolta: manuale, in cassette

e immediata pressatura
Vinificazione: pressatura soffice

dei grappoli interi in ambiente inerte,
vinificazione in bianco con fermentazione
a temperatura controllata, affinamento
su fecce fini.

Tenore alcolico: 12,0 % vol.

Blend: Biancame (Bianchello100%)
Production area: Carignano di Fano
Type of soil: tufaceous

Age of the vineyard: 15 years old
Training system: spurred cordon
Exposure: South-East

Yield: 9-11 tons per hectare

(about. 3,5 kg each vine)

Harvesting method: hand-picking
into crates and immediate crushing
Vinification: gentle crushing of whole
bunches, fermentation without skins at
controlled temperature, ageing on fine lees.
Alcohol content: 12,0 % vol.



GAZZA

Colli Pesaresi D.0.C. Sangiovese

Uvaggio: Sangiovese 85%
Montepulciano 15%

Zona di produzione: Carignano di Fano
Tipo di terreno: tufaceo
Eta dell'impianto: 15 anni

Sistema di allevamento:

cordone speronato

Esposizione: Sud-Est

Resa: 8-10 tonnellate per ettaro

(3 chili per vite)

Raccolta: manuale in cassette
Vinificazione: diraspa-pigiatura dei
grappoli breve macerazione carbonica,
vinificazione in rosso con fermentazione a
temperatura controllata e macerazione per
7 giorni. Affinamento per 6/7 mesi tra
acciaio e bottiglia

Tenore alcolico: 12,5% vol.

Blend: Sangiovese 85%
Montepulciano 15%

Production area: Carignano di Fano
Type of soil: tufaceous

Age of the vineyard: 15 years old
Training system: spurred cordon
Exposure: South-East

Yeld: 8-10 tons per hectare

(about. 3,5 kg each vine)

Harvesting method: hand-picking
into crates

Vinification: destemming and crushing
of bunches, fermentation with the skins and
maceration at controlled temperature for 7
days. Aging for 6/7 months between steel
and bottle

Alcohol content: 12,5% vol.




ILLA

Marche Rosato I.G.T.

Uvaggio: Sangiovese 50 %,
Montepulciano 40%, Aleatico 10%

Zona di produzione: Carignano di Fano
Tipo di terreno: tufaceo
ol Eta dell'impianto: 10 anni
—] Sistema di allevamento:
cordone speronato
Esposizione: Sud-Est
Resa: 6-7 tonnellate per ettaro
(circa 3 kg a vite)
Raccolta: seconda settimana di settembre.
Manuale, in cassette con raffreddamento
delle uve e immediata pressatura
Vinificazione: macerazione carbonica,
pressatura soffice vinificazione in bianco
con fermentazione a temperatura controllata,
affinamento su fecce fini.

Tenore alcolico: 12,5 % vol.
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Blend: Sangiovese 50 %,
Montepulciano 40%, Aleatico 10%

Production area: Carignano di Fano
Type of soil: tufaceous

Age of the vineyard: 10 years old
Training system: spurred cordon
Exposure: South-East

Yield: 6-7 tons per hectare

(about 3 kg each vine)

Harvesting season and method:
2nd week of September, hand-picking into
crates with cooling of the grapes and
immediate crushing

Vinification: gentle crushing of whole
bunches, fermentation without skins

at controlled temperature, ageing

on fine lees.

Alcohol content: 12,5% vol.




OLTRE

Marche Bianco I.G.T.

DI SANTE

Uvaggio: Chardonnay 70 %,
Sauvignon 30%,

Zona di produzione: Carignano di Fano
Tipo di terreno: tufaceo

Eta dell'impianto: 20 anni

Sistema di allevamento: Guyot
Esposizione: Sud-Est

Resa: 5-6 tonnellate per ettaro

(circa 3 chili a vite)

Raccolta: seconda o terza settimana

di Agosto. Manuale, in cassette

e immediata pressatura

Vinificazione: pressatura soffice dei

rappoli interi, vinificazione in bianco con
‘ermentazione in assenza di bucce a
temperatura controllata per circa 15 giorni,
affinamento su fecce fini.

Tenore alcolico: 12,5 % vol.

Blend: Chardonnay 70%, Sauvignon 30%,
Production area: Carignano di Fano
Type of soil: tufaceous

Age of the vineyard: 20 years old
Training system: Guyot

Exposure: South-East

Yield: 5-6 tons per hectare
(about 3 kg each vine)

Harvesting season and method:
2nd or 3rd week of August, hand-picking
into crates with immediate crushing
Vinification: gentle crushing of whole
bunches, fermentation without skins at
controlled temperature for 15 day
approximately, ageing on fine lees.

Alcohol content: 12,5% vol.



AGAPE BRUT

Spumante Brut
Sparkling

Uvaggio: Biancame 80%,

Chardonnay 20%

Zona di produzione: Carignano di Fano

Tipo di terreno: tufaceo

Eta dell'impianto: 10 anni

Sistema di allevamento:

cordone speronato e Guyot

Esposizione: Nord

Resa: 7-9 tonnellate per ettaro

(circa 3/4 chili di uva a vite)

Raccolta: prima, seconda settimana

di Agosto. Manuale, in cassette

e immediata pressatura

Vinificazione: pressatura soffice dei
rappoli migliori, in assenza di bucce,
ermentazione a temperatura controllata

su fecce fini in serbatoi di acciaio.

Successiva lunga presa di spuma con metodo

Charmat per un fine perlage

Tenore alcolico: 12 % vol.

W
& Blend: Biancame 80%, Chardonnay 20%
e Production area: Carignano di Fano

Type of soil: tufaceous

Age of the vineyard: 10 years old
Training system: spurred cordon or Guyot
Exposure: North

Yield: 7-9 tons per hectare
(about 3/4 kg per vine)

Harvesting season and method:
1st and 2nd week of August. The grapes
are all harvested by hand into crates with
immediate crushing

Vinification: gentle crushing of the best
bunches without skins, fermentation at
controlled temperature and ageing on fine
lees in steel tanks. Subsequent prise de
mousse in autoclave with Charmat method
for a fine perlage.

Alcohol content: 12 % vol.




AGAPE rost

Spumante Rose Dry
Sparkling

Uvaggio: Sangiovese 100%

Zona di produzione: Carignano di Fano
Tipo di terreno: tufaceo

Eta dell'impianto: 10 anni

Sistema di allevamento:
cordone speronato

Esposizione: Est

Resa: 7-9 tonnellate per ettaro

(circa 3/4 chili di uva a vite)

Raccolta: prima settimana di settembre.
Manuale, in cassette e immediata pressatura

Vinificazione: pressatura soffice

dei grappoli interi lieve macerazione
carbonica, fermentazione a temperatura
controllata su fecce fini.

Successiva lunga presa di spuma con metodo
Charmat per un fine perlage

Tenore alcolico: 11,5 % vol.

DISANTE
CANTINA

Blend: Sangiovese 100%
Production area: Carignano di Fano
Type of soil: tufaceous

Age of the vineyard: 10 years old
Training system: spurred cordon
Exposure: East

Yield: 7-9 tons per hectare
(about 3/4 kg per vine)

Harvesting season and method:
1st week of September, manual into crates
and immediate crushing

Vinification: gentle crushing of the best
bunches without skins, fermentation

at controlled temperature and ageing

on fine lees. Subsequent prise de mousse in
autoclave with Charmat method

for a fine perlage.

Alcohol content: 11,5 % vol.




PASSITO

Bianchello
del Metauro D.O.C.

Uvaggio: Biancame (Bianchello )100%
Zona di produzione: Carignano
Tipo di terreno: tufaceo

Eta dell'impianto: 35 anni

Sistema di allevamento: Guyot
Esposizione: Sud-Est

Resa: 7-8 tonnellate per ettaro

(circa 2,5 chili a vite)

Raccolta: tardiva, manuale

Vinificazione: dopo una breve
surmaturazione in vigna si procede alla
raccolta dei grappoli e all'appassimento in
graticci. Pressatura dei grappoli interi
verso la seconda settimana di dicembre
Affinamento per 24 mesi in caratelli

di rovere da 100 litri con ripetuti
batonnages

Tenore alcolico: 15,5% vol.

Blend: Biancame (Bianchello )100%
Production area: Carignano di Fano
Type of soil: tufaceous

Age of the vineyard: 35 years old
Training system: Guyot

Exposure: South- East

Yield: 7-8 tons per hectare

(about 2.5 kg per vine)

Harvesting method: late, by hand picking
Vinification: short over-ripening of the
grapes and withering in racks, crushing

of whole bunches. Ageing for 24 months
in small oak barrels of 100 litres with
batonnage

Alcohol content: 15,5% vol.



OLIO

EXTRA VERGINE

DI OLIVA
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Plurivarietale
Monovarietale Raggiola

La cultura dell'olio ha una tradizione
millenaria nelle zone attorno al Metauro: le
lievi altitudini, il clima mite e il suolo
composto prevalentemente di tufo e
arenaria, hanno reso |'ulivo protagonista
eccellente del paesaggio.

Le qualita di olive prodotte sono Raggiola,
Leccino, Frantoio e Moraiolo. Da esse si
ottengono oli extravergini di primissima
qualita.

Raccolte nella seconda meta di Ottobre, in
modo rigorosamente manuale, le olive
vengono prima defogliate poi molite con
impianti a ciclo continuo a freddo, che
permettono di mantenere integri i profumi
e i sapori caratteristici del frutto.

In the Metauro river valley, the history of
olive oil dates back to thousands of years
ago: its low hills, mild climate and
tufaceous/sandstone soil have turned olive
trees into real protagonists of our landscape.
The varieties grown in the area are: Raggiola,
Leccino, Frantoio and Moraiolo. They yield
top-quality extra-virgin oil.

Picking is strictly manual and is done in the
second half of October. The olives are cleaned
of the leaves and then cold pressed in stone
mills, with continuous cycle, to preserve the
fruit typical flavour and perfumes.



Grappa

da Uve Bianchello

La nostra & una grappa monovarietale da
uve Biancame in purezza, provenienti dalle
nostre vigne. La vinaccia, ottenuta tramite
pressatura soffice dei grappoli migliori, viene
immediatamente distillata con sistema
discontinuo a vapore che permette di cogliere
la morbidezza e i profumi migliori.

Tenore alcolico: 40% vol.

Our grappa is monovarietal, obtained from

rappa pure Biancame grapes, cultivated in our
a uve Bianchelo vineyards.
The marc is obtained by gentle crushing of
[} the best bunches and is distilled immediately

with discontinuous vapour system which
allows to capture softness and the best
scents.

Alcohol content: 40% vol.




Il nostro succo & prodotto dalla spremitura
delle uve rosse di Sangiovese. Il mosto fiore
viene messo in una botte, lasciato decantare
a freddo per una notte, pastorizzato ad
almeno 92° ed imbottigliato.

Senza zuccheri né acqua aggiunti,

unico ingrediente ¢ il succo d'uva.

E una bevanda energetica ed altamente
zuccherina, non alcolica, adatta ai bambini
e agli sportivi. Bevuto fresco e diluito con
acqua € una bibita rinfrescante e dissetante,
schietto puo essere utilizzato anche come
topping su dolci e gelati, in riduzione pud
essere utilizzato per condire cacciagione

o cinghiale.

Our juice is obtained by pressing the
Sangiovese red grape berries.

The free-run must be stored in a barrel
and left there for one night, then pasteurised
at a minimum temperature of 92°

and bottled. No sugar or water are added,
grape juice is the one and only ingredient.
Our juice is an energising drink,

high in sugar, non-alcoholic and perfect
or children or athletes. Drunk fresh

and diluted in water is a refreshing drink.
The plain juice can be used also

as a topping for cakes and ice-creams,
the gravy can be used to dress game

or boar recipes.



Cantina/Winery:

Via Carignano, 89/c
61032 Fano (PU) Italy
tel./fax +39 0721.885627

Punto vendita/Shop:
Via Antinori, 28
61032 Fano (PU) Italy
tel. +39 0721.866212

www.disantevini.it
info@disantevini.it

GPS 43°49°39" N
12°56' 55" E




